
Tasting Menu

Yeast
Sourdough, Orange leaf, Onion

Sourdough Bread & Gofio
Cultured Butter, Lacto-Tomato Salt, E.V Olive Oil «Juan Escudero»

Burnt Pineapple
Canarian lacto-tomato, Wild herbs

Onion
Onion, Onion

Blue Butterfish
Pumpkin, Buttermilk

Canarian Black Pork «Gestión Ganadera, San Mateo»
Sweet Potato

Kefir
Canarian Pine «Pinus Canariensis»

Koji-Gofio Mochi
Black Bee Pollen

CAUTION: This menu is an example and has to be taken as such. For your visit you may encounter a different
menu due to the nature of the constantly changing seasons.



Menú Degustación

Levadura
Masa madre, Naranjo, Cebolla

Pan de Masa Madre y Gofio
Mantequilla casera fermentada, Sal de Tomate fermentado, Aceite de Oliva «Juan Escudero»

Piña local
Tomate Canario lactofermentado, hierbas salvajes

Cebolla
Nueces, Brotes de Cebolla

Sama
Suero, Calabaza

Cochinillo Negro Canario
Batata

Kefir
Pino Canario «Pinus Canariensis»

Mochi Canario

ATENCIÓN: Este menú es un ejemplar y debe ser tomado como tal. Para el momento de su visita puede
cambiar debido a los ingredientes disponibles en temporada


